
Caja 6x2 kg 12,00 kg 13,60 kg 375x323x250 mm

Bolsa discos de 2 kg

Es aquel cuyo contenido de sólidos de cacao es mayor a 73,5%. Se obtiene a 
partir del licor de cacao fermentado 100% venezolano Carenero Superior, 
azúcar refinado, manteca de cacao y lecitina de soya, en proporciones 
adecuadas que le confieren aroma a cacao entre fuerte y moderado con un leve 
sabor dulce, evocando leve aroma a madera de roble y uvas pasas.



Corrugado para tabletas
de 1 kg

Corrugado para bolsas 
de 2 kg

Estuche para bolsa
de 2 kg



Caja 6x2 kg 12,00 kg 13,60 kg 375x323x250 mm

Bolsa discos de 2 kg

Es aquel cuyo contenido de sólidos de cacao es mayor a 70%. Se obtiene a 
partir de la mezcla de licor de cacao fermentado 100% venezolano Carenero 
Superior, azúcar refinado y lecitina de soya, en proporciones adecuadas que le 
confieren un fuerte aroma a cacao, leve sabor dulce, evocando un leve aroma a 
madera de roble y uvas pasas.



Corrugado para bolsas 
de 2 kg

Estuche para bolsa
de 2 kg
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Caja 6x2 kg 12,00 kg 13,60 kg 375x323x250 mm

Bolsa discos de 2 kg

Es aquel cuyo contenido de sólidos de cacao es mayor a 61%. Se obtiene a 
partir de la mezcla de licor de cacao fermentado 100% venezolano Carenero 
Superior, azúcar refinado, manteca de cacao y lecitina de soya, en proporciones 
adecuadas que le confieren un moderado aroma a cacao y moderado sabor 
dulce, evocando leves notas aromáticas a uvas pasas, madera de roble y 
aromas muy débil a nueces.



Corrugado para bolsas 
de 2 kg

Estuche para bolsa
de 2 kg



Caja 6x2 kg 12,00 kg 13,60 kg 375x323x250 mm

Bolsa discos de 2 kg

Es aquel cuyo contenido de sólidos de cacao es mayor a 58,5%. Se obtiene a 
partir de la mezcla de licor de cacao fermentado 100% venezolano Carenero 
Superior, azúcar refinado, manteca de cacao y lecitina de soya, en proporciones 
adecuadas que le confieren un moderado aroma a cacao y moderado sabor 
dulce, evocando leves notas aromáticas a uvas pasas, débil aroma a nueces y a 
madera de roble.



Corrugado para bolsas 
de 2 kg

Estuche para bolsa
de 2 kg



Caja 6x2 kg 12,00 kg 13,60 kg 375x323x250 mm

Bolsa discos de 2 kg

Es aquel cuyo contenido de sólidos de cacao es mayor a 41%. Se obtiene a 
partir de la mezcla de licor de cacao fermentado 100% venezolano Carenero 
Superior, azúcar refinado, leche completa en polvo, manteca de cacao y lecitina 
de soya, en proporciones adecuadas que le confieren un moderado aroma a 
cacao y lácteo con moderado sabor dulce, evocando débil aroma a caramelo y 
muy débil uvas pasas.



Corrugado para bolsas 
de 2 kg

Estuche para bolsa
de 2 kg



Caja 6x2 kg 12,00 kg 13,60 kg 375x323x250 mm

Bolsa discos de 2 kg

Es aquel cuyo contenido de sólidos de cacao, los cuales son aportados por la 
manteca de cacao. Se obtiene a partir de la mezcla de manteca de cacao, 
azúcar refinado, leche completa y descremada en polvo, lecitina de soya, en 
proporciones adecuadas que le confieren un balance de sabor y aroma a cacao, 
dulce y lácteo.



Corrugado para bolsas 
de 2 kg

Estuche para bolsa
de 2 kg



CHOCOLATE CON LECHE 56% Tiro

Es un chocolate elaborado usando sólo el aclamado grano de 
cacao Carenero Superior, proveniente de la región centro-norte 
de Venezuela, llamada Barlovento.

Es aquel cuyo contenido de sólidos es mayor a 56%. Se obtiene a partir de 
licor de cacao fermentado 100% Venezolano Carenero Superior, azúcar 
refinado,  manteca de cacao, leche descremada en polvo, leche completa en 
polvo, lecitina de soya (emulsificante) y vainilla natural (aromatizante). Es un 
chocolate con leche poca azúcar y un toque de leche para suavizar los 
ácidos frutales y agregar una untuosidad que potencia un largo y delicado 
sabor de cacao en boca.

- Panadería, pastelería y galletera. Parte integral 
  de la masa de un  producto, decoración y cobertura.
- Artesanal (pastelería y cocina): Decoración de tortas, 
  postres, piezas moldeadas.

En Chocolates El Rey, el chocolate se moldea en tabletas y discos para facilitarles el trabajo a los pasteleros
según sea su aplicación

Usos Recomendados: :

Bolsa discos 2 kg

Discos

Presentación:
Descripción

Caja 6 x 2 Kg 

Presentación Peso Neto Peso Bruto Medidas de la Caja

Discos

Caja 8 x 2 Kg 16,00 kg

17,54 kg

17,54 kg

17,54 kg

504x236x325 mmDiscos

Ingredientes: Licor de cacao, azúcar refinado, manteca de cacao, leche descremada en polvo, leche completa en polvo, lecitina de soya 
(emulsificante) y vainilla natural (aromatizante). Contiene leche. En Chocolates El Rey, C.A., no se procesan nueces ni maní. Elaborado con licor 
de cacao Carenero Superior, de granos procedentes de la zona centro-norte del país. Ingredients: Cacao liquor, refined sugar, cacao butter, 
whole milk powder, skim milk powder, soy lecithin (as an emulsifier), flavored with natural vanilla. Contains milk. In Chocolates El Rey, C.A., 
we do not process nuts or peanuts. Made with Carenero Superior cacao liquor, with beans from the central-northern region of Venezuela.
Producto de / Product of: República Bolivariana de Venezuela. Elaborado por / Made by: Chocolates El Rey, C.A., Carrera A-2, Parcelas 
A-23 y A-24, Zona Industrial II, Barquisimeto, Edo. Lara, Venezuela.Teléf.: (58-251) 269.2252 / Fax: (58-251) 269.1305 / RIF: J-00084844-0 
Registrado en el M.P.P.S bajo el N° A-116.170 / email: chocolates@chocolate.com.ve
Consérvese en lugar seco y fresco, preferiblemente a temperaturas entre 16 °C  – 20 °C y máximo 60% de humedad relativa. 
Store in a cool, dry place, preferably at a temperature between 60 °F – 68 °F (16 °C – 20 °C) and a maximum relative 
humidity of 60%. 

Datos nutricionales
Tamaño de Ración: 100 g
Raciones por envase: 10

Calorías 570
Calorías de grasa 350

*Los requerimientos de ingesta diaria (%RID) están basados en una dieta de 2 000 calorías

Grasa total 39 g
Colesterol 6 mg
Proteínas 8 g

Nutrientes por ración Nutrientes por ración

Vitamina A  4%  •  Vitamina C  0%  •  Calcio 20%  •  Hierro 15%

% RID*
15%
6%
2%

Carbohidratos Totales 48 g
Fibra 1 g
Sodio 60 mg

% RID*
60%
2%

20%

Nutrition Facts
Serving Size: 100 g
Servings per Container: 10

Calories 570
Calories from Fat 350

*Percent Daily Values are based on a 2 000 calorie diet.

Amount / Serving
Total Fat 39 g
Cholesterol 6 mg
Protein 8 g

Vitamin A  4%  •  Vitamin C  0%  •  Calcium 20%  •  Iron  15%

%Daily Value*
15%
6%
2%

Amount / Serving
Total Carbohydrate 48 g
Fiber 1 g
Sodium 60 mg

%Daily Value*
60%
2%

20%

CHOCOLATE CON LECHE
 MILK CHOCOLATE

 GRANO DE ORIGEN VENEZOLANO / VENEZUELAN SINGLE BEAN ORIGIN

CPE EN TRÁMITE

Contenido
Neto: 1 kg

Net 
Weight: 2.2 lb
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CHOCOLATE CON LECHE 56% CACAO

CHOCOLATE CON LECHE 56%CACAO



CHOCOLATE CON LECHE 56% Retiro

Es un chocolate elaborado usando sólo el aclamado grano de 
cacao Carenero Superior, proveniente de la región centro-norte 
de Venezuela, llamada Barlovento.

Datos Técnicos

Sólidos de Cacao

Grasa (+/- 3%)

Calorías (100 g / 3.5 oz)

Finura +/- 2 micras

56%

40,41%

570 kcal

17

Condiciones
de Trabajo:

Fundir a: 48 ºC – 50 ºC / 118 ºF – 122 ºF
Precristalizar a: 27 ºC - 28 ºC / 81 ºF - 82 ºF
Rango de trabajo: 29 ºC - 29,5 ºC / 84 ºF – 85 ºF

16 °C – 20 °C / 60 °F – 68 °F
Humedad relativa menor a 60%   

Consumir preferentemente antes de Dieciocho (18) meses 
a partir de la fecha de elaboración, si se conserva en las 
condiciones sugeridas.

El almacenamiento debe hacerse protegido del aire y la luz, ambiente libre de olores fuertes o provenientes de productos
diferentes al chocolate. Preferiblemente locales con 60% de humedad relativa y temperaturas entre 16 ºC - 20 ºC.

Almacenamiento:

Vida Útil: 

Estuche para bolsa
de 2 kg

Corrugado para bolsas
de 2 kg

Contenido

CHOCOLATE CON LECHE 56%

CHOCOLATE CON LECHE 56%

CHOCOLATE CON LECHE 56% CACAO

CHOCOLATE CON LECHE 56%CACAO


